
PA NINI P I AT T I  P RINC IPA L I

Prosciutto cotto, Fontal a crosta 
naturale e mayo Pavé

6,00 € Crostone con zucca al forno, 
quartiolo lombardo, semi di zucca

8,00 €

Salmone affumicato, spinacino e 
mayo al lime 

10,00 € Crema tiepida di fagioli con 
zucchine marinate e crumble 

9,00 €

All’amatriciana 9,00 € Vitello tonnato 10,00 €

Caponata della zia 7,00 € PA S T IC C E RI A  F RE S C A

Culatta di Langhirano e fichi 9,00 € Crunchy millefoglie con chantilly 
alle fave di tonka e vaniglia

6,00 €

Aggiunta ingrediente +1,00 € Crostata con crema al 
mascarpone e fichi

6,00 €

Aggiunta di salmone +3,00 € Pere e cioccolato 6,00 €

IN S A L AT E  Tutte le insalate vengono servite 
con il nostro pane e i nostri crostini.

Crostata con crema pasticcera
e lamponi

6,00 €

Salmone affumicato, zucchine
alla menta, semi e vinaigrette

11,00 € Doppio fico Sablé al sesamo con inserto di 
fico e mousse alla foglia di fico in infusione

6,00 €

Mozzarella di bufala, pomodori 
secchi, sesamo e salsa al basilico

7,50 € Frolla al pistacchio, lamponi e 
tonka

7,00 €

S P UN T INI Crostata al limone e meringa 
morbida bruciata

6,00 €

Lo spuntino del marinaio - Pane, 
burro e acciughe del cantabrico

9,00 €

Spuntino tirolese - Brezel con 
burro e speck

7,50 €

* Il nostro laboratorio utilizza farina di frumento, frutta secca, frutta a guscio, uova, latte, soia, sedano, senape.
Per ogni ulteriore informazione chiedi ai ragazzi in sala.



V INO C A F F E T T E RI A

Per il tuo vino rosso, bianco o spumante richiedi la disponibilità 
del giorno e ti elencheremo la nostra selezione. 

Caffè espresso 1,20 €

Calice 6,00-7,00 € Marocchino 1,60 €

BIRR A Americano base espresso 1,50 €

La Signora Lina  0,33 Pils artigianale 
dal colore dorato  (4.7% vol.) - (bottiglia o lattina)

 5,50 € Corretto 2,20 €

Amen  0,33 IPA dal colore ambrato
e dal gusto luppolato (4.7% vol.) 

 5,50 € Flat white 4,00 €

BE VA NDE Cappuccino 1,70 €
 

 2,50 €

Succhi di frutta biologici 4,00 € Latte macchiato 1,70 € 2,50 €

Bibite Coca, aranciata, gassosa, limonata, 
chinotto, tonica, spuma

3,50 € Caffè filtrato con caffè proveniente 
dalle migliori torrefazioni italiane

4,00 €

Spremuta d’arancia 3,50 € Chai latte Servito nella nostra mug 
con una spolverata di cannella

4,00 €

Latte e menta 2,50 € Latte di soia +0,60 

Estratto fresco
Mela, carota, limone, curcuma, zenzero

4,50 € Orzo/Ginseng +0,30 

Tè freddo English
aromatizzato con menta

3,00 € 4,00 € Decaffeinato +0,10 

Tè freddo Gunpowder 
aromatizzato all’arancia

3,00 €
 

4,00 €

PANETTONE TUTTO L’ANNO! 
Ordina una fetta del nostro panettone artigianale

3,50 €

LA COLAZIONE
DELLA NONNA! 

Pane e crema di nocciole
Pane, burro e marmellata 

Pane burro e miele biologico
3,50 €



S A NDW IC HE S M A IN  DI S HE S

Ham, Fontal cheese and 
homemade mayo 

6,00 € Bread crust with pumpkin, 
quartirolo and pumpkin seeds on top

8,00 €

Smoked salmon, spinach leaves 
and  lime flavoured mayo

10,00 € Warm bean cream with mint marinated
courgette and bread crumble

9,00 €

All’amatriciana 9,00 € Veal with tuna sauce 10,00 €

Sicilian recipe made of oven-baked 
aubergines, capers, olives, celery

7,00 € PA S T RIE S

Culatta ham and figs 9,00 € Crunchy millefoglie with tonka 
and vanilla chantilly

6,00 €

Additional ingredient +1,00 € Fresh figs
and mascarpone cream tart

6,00 €

Extra salmon +3,00 € Pears and chocolate 6,00 €

S A L A D S  All salads are served with our bread 
and croutons

Fresh raspberries and pastry 
cream tart

6,00 €

Smoked salmon, mint marinated 
courgette, seeds and vinaigrette

11,00 € Double figs Sesame sablé with figs cream 
and fig leaf flavoured mousse

6,00 €

Buffalo mozzarella, sundried 
tomatoes, sesame and basil sauce 

7,50 € Pistachio, raspberry jam, white 
chocolate tonka flavoured mousse

7,00 €

S N A C K S Lemon tart with soft burned 
italian meringue

6,00 €

Sailor’s snack- Bread, butter and 
anchovies from Cantabrico

9,00 €

Tyrolean snack - Brezel served 
with butter and speck

7,50 €

* Our laboratory uses wheat flour, dried fruit, nuts, eggs, milk, soy, celery, mustard.
  For further information ask our waiters.



W INE C OF F E E

Please ask the staff for the selection of the day.
Bottles also available at our sideboard

Caffè espresso 1,20 €

Glass 6,00-7,00 € Marocchino 1,60 €

BE E R Americano base espresso 1,50 €

La Signora Lina  0,33 Pils 
(4.7% vol.) - (bottle/can)

 5,50 € Corretto 2,20 €

Amen  0,33 IPA
(4.7% vol.) 

 5,50 € Flat white 4,00 €

DRINK S Cappuccino 1,70 €
 

 2,50 €

Juices 4,00 € Latte macchiato 1,70 € 2,50 €

Soft drinks Coca, aranciata, gassosa, 
limonata, chinotto, tonica, spuma

3,50 € Filtered coffee prepared
with high quality roasted coffee.

4,00 €

Fresh orange juice 3,50 € Chai latte Served in Pavé mug
with cinnamon

4,00 €

Milk and mint 2,50 € Soy milk +0,60

Cold pressed juice
Apple, carrot, lemon, turmeric, ginger

4,50 € Barley/Ginseng +0,30

Cold English tea
Mint flavoured black tea

3,00 € 4,00 € Decaf +0,10

Cold Gunpowder tea
Orange flavoured black tea

3,00 €
 

4,00 €

PANETTONE ALL YEAR ROUND!
Ask for a home made Panettone slice.

3,50 €

GRANNY’S
BREAKFAST!

Bread served with hazelnut cream
Bread served with butter and jam

Bread with butter and organic honey
3,50 €


